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Ramowy program kursu - 35 godz (6+8+8+8+5)

L. |. godz. | I. godz. )
Dzien Godz. - Dziat Tematyka
teoria | prakt.
przyjazd, zakwaterowanie
wiadomosci o mleku, charakterystyka
surowce i mat. | sktadnikéw mleka, cechy
11.30-13.30 3 pomocnicze fizykochemiczne mleka
13.30-15.00 obiad, zakwaterowanie
1 procesy i operacje technologiczne:
odbidr i przechowywanie, obrdobka
termiczna, wirowanie, homogenizacja,
technologia normalizacja, zageszczanie i suszenie,
15.00-17.15 3 mleczarstwa procesy membranowe
kolacja
$niadanie
technologia produkcja wybranego wyrobu
8.30-13.00 5 mleczarstwa mleczarskiego, maszyny i urzadzenia
2 obiad
technologia technologia produkcji wybranego
14.00-17.30 3 mleczarstwa wyrobu mleczarskiego
kolacja
$niadanie
technologia produkcja wybranego wyrobu
8.30-13.00 5 mleczarstwa mleczarskiego, maszyny i urzadzenia
3 13.00 - 14.00 obiad
charakterystyka materiatow
aparatura i konstrukcyjnych, pompy, zbiorniki,
14.00-17.30 3 urzadzenia tech. |armatura, aparatura k-p
kolacja
$niadanie
technologia produkcja wybranego wyrobu
8.30-13.00 5 mleczarstwa mleczarskiego, maszyny i urzadzenia
obiad
4 surowce i mat.
14.00 - 14.45 1 pomocnicze mikrobiologia
technologia technologia produkcji wybranego
15.00 - 16.30 2 mleczarstwa wyrobu mleczarskiego
kolacja
$niadanie
8.00-10.15 3
> gospodarka wodno-$ciekowa,
gospodarowanie odpadami, Slad
10.30-12.00 2 zielony fad weglowy w produkcji mleczarskiej
test koncowy. ankieta, certyfikaty
obiad
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